2Cl1 Zomancozott 6ntéttvas fondue szett
- Hasznalati utasitas

Ez a massziv fondue edény 6ntottvasbol készilt, tartds, kétszeres zomancréteggel bevonva: beliil matt krém, kivil fényes
piros. Az 6ntottvas egyenletesen vezeti a hét és hosszu ideig megtartja azt, igy idealis kiilonféle fonduek elkészitésére és
talalasara. Készitse el/melegitse fel az edény tartalmat a tlizhelyen, majd helyezze at a melegen tarté allvanyra.

Els6 hasznalat el6tt:
e Semleges folyékony mosogatdszerrel mossa el az edényt, majd alaposan szaritsa meg.

e Az edény és a fedél peremei nincsenek zomancozva. Az itt 1évé vas hajlamos a rozsdasodasra. Védje ezeket a
részeket Ugy, hogy els6 hasznalat elStt egy csepp (oliva)olajjal atdorzsoli Gket. Ezt rendszeresen ismételje meg.

Hasznalati utasitas:
e Emelje fel és mozgassa az edényt ahelyett, hogy csusztatnd az Giveg f6z6lapokon, hogy elkeriilje a felilet
megkarcoldsat.

e Mindig a megfelel§ f6z6lapot vagy h6zénat hasznilja az edényéhez. A langnak vagy hének az edény alatt kell
maradnia, hogy ne melegitse tul az oldalfalakat és a fogantyukat.

e Az Ontobttvas lassan melegszik fel, sokaig megtartja a hét, és lassan adja le. Ezt vegye figyelembe a tlzhely
hémérsékletének kivalasztasakor: eltart egy ideig, amig az edény eléri a kivant h6mérsékletet, és a h6
kikapcsoldsa utdan még sokaig forré marad.

e Soha ne melegitsen fel ires edényt, mindig hasznaljon vagy zsiradékot (olaj vagy vaj), vagy folyadékot (viz, bor,
alaplé stb.). Az edény szarazra forraldsa karosithatja a zomancot.

e Sit6ben is haszndlhaté, maximum 300°C-ig. Mindig helyezze az edényt egy racsra, soha ne kdzvetlendl a stité
aljara. Az éles konyhai eszk6zok, példaul fém targyak, megkarcolhatjak a zomancot. Ezért mindig hasznaljon fa-
vagy mUanyag kanalat, spatulat stb.

o Keriilje a széls6séges hémérsékletvaltozasokat, mivel ezek megrepeszthetik a zomancot. Soha ne 6ntsén hideg
folyadékot forré edénybe. Ha folyadékot szeretne hozzdadni az étel elkészitése kozben, hasznaljon meleg vizet,
vagy melegitse el6 rovid ideig a bort vagy az egyéb valasztott folyadékot.

Karbantartas:

e Hagyja, hogy az edény lehliljon haszndlat utan és a tisztitas el6tt. Tisztitsa meg forrd vizzel és sziikség esetén
egy kis semleges folyékony mosogatdszerrel. Ne hasznaljon fémszivacsot vagy surolészereket, mert ezek
megkarcolhatjak az edény zomancat. Puha (kdkuszrost) szivacsot hasznaljon.

e Alaposan szaritsa meg az edényt, miel6tt elteszi. Id6nként d6rzsolje at a peremeket egy csepp (oliva)olajjal.

e Rdragadt valami az edényre? Aztassa be forré mosogatdszeres vizbe pdr 6rara. Ez segit a raragadt
szennyezGdések fellazitasdban. Mosogassa el. Alapos tisztitas utan kenje be (oliva)olajjal.

e Tavolitsa el a lehetséges rozsdafoltokat egy puha (nem fém) suroldszivaccsal, majd kenje be egy csepp
(oliva)olajjal.

Figyelem!
e Az edény és a fedél fogantyui felmelegednek f6zés kozben. Mindig védje a kezét edényfogdval, stitGkeszty(ivel

vagy szaraz torolkozével.
e Mindig hasznaljon edényalatétet, amikor a forré edényt egy feliletre helyezi.

Garancia:

A garancia érvénytelen, ha az edény nem megfelel6 hasznalat (pl. mosogatdgépben térténd tisztitas vagy éles targyak
okozta zomanckarosodas) kdvetkeztében sérilt meg. A napi hasznalatbdl eredé karok, példaul kopas vagy esések,
szintén nem tartoznak a garancia hatalya ala. Ha kérdése van az edény hasznalataval, karbantartasaval kapcsolatban,
kérjuk, latogasson el weboldalunkra vagy keresse tigyfélszolgalatunkat.

Italia Konyhastudio Kft.

1106. Budapest, Kereszturi tut 198
+36 30 1433 6262

HétfG-péntek (8:30-16:00 6ra kézott)
info@konyhatizezercikk.hu
www.konyhatizezercikk.hu
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Enamelled cast iron fondue set

- Use and care instruction

This robust fondue pan is made from cast iron, finished with a durable, double layer of enamel: matt cream on the
inside, shiny red on the outside. Cast iron conducts heat evenly, retaining it for a long time, ideal for preparing and
serving various types of fondue. Prepare/heat the pan’s contents on your stove, then transfer it to the warming stand.

Before first use:
e  Wash the pan with washing up liquid and hot water, then rinse with clean water and carefully dry the pan
inside and out.
e The rims of both the pan and the lid are not enamelled. The iron there is susceptible to rust. Protect these
areas by rubbing them with a drop of (olive) oil before first use. Repeat regularly.

e Lift and move the pan instead of sliding it on glass stove tops to prevent scratching the surface.

e Pick the correct burner or heat zone for your pan. The flame/heat should stay under the pan so as not to
overheat the sides and handles.

e Castiron heats up slowly, retains heat for a long time and releases it slowly. Take this into account when
selecting the temperature of your stove top: it will take a while for your pan to come up to temperature and
the pan will stay hot for quite some time after turning the heat off.

e Never heat an empty pan, always use either a grease (oil or butter) or a liquid (water, wine, stock, etc.). Boiling
the pan dry can damage the enamel.

e Also suitable for use in the oven to a maximum of 300 °C. Always place the pan on a rack, never immediately
on the floor of the oven. Sharp kitchen implements made of, for example, metal can scratch the enamel. You
should therefore always use wooden or plastic spoons, spatulas, etc.

e Avoid extreme temperature changes as these may crack the enamel. Never pour cold liquids into a hot pan. If
you want to add liquid during the preparation of your dish, use warm water or briefly pre-heat the wine, etc.

Maintenance:

e Allow the pan to cool after use and before cleaning. Brush it clean with hot water and, if need be, some
washing up liquid. Do not use metal scouring pads or scouring agents as these will scratch the pan’s enamel. A
soft (coconut fibre) sponge can be used.

e Thoroughly dry the pan before putting it away. Rub the rims with a drop of (olive) oil from time to time.

e Has something stuck to the pan? Soak with hot water and washing up for a couple of hours. This will help the
stuck down debris loosen up. Wash up. Grease with (olive) oil after a thorough cleaning.

e Remove any possible rust spots with a soft (hon-metal) scouring pad, then grease with a drop of (olive) oil.

Please note:
e The pan and lid’s handles heat up during cooking. Always protect your hands with a pan holder, oven glove or
dry cloth.

e Always use a trivet when placing the hot pan on a surface.

Guarantee:

The guarantee is invalidated by damage due to improper use (e.g. cleaned in a dishwasher or enamel damage due to
sharp objects). Damage due to daily use i.e. wear and tear or falls are also not covered by the guarantee. If you have any
questions concerning the pan’s use or maintenance, please visit our website or contact our customer service.

Italia Konyhastudio Kft.

1106. Budapest, Kereszturi tut 198

+36 30 1433 6262

Monday-Friday (between 8:00 and 16:00 hours)
info@konyhatizezercikk.hu
www.konyhatizezercikk.hu
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erv- \ Suprava na fondue zo smaltovanej liatiny
Navod na pouzitie

Tento masivny fondue hrniec je vyrobeny z liatiny, potiahnuty odolnou dvojitou vrstvou smaltu: zvnatra matna
krémovej, zvonka leskla cervena. Liatina vedie teplo rovnomerne a dlhodobo ho udrzi, ¢o ho robi idedlnym na pripravu a
podavanie réznych fondue. Pripravte/zohrejte obsah hrnca na sporaku, potom ho presurite na ohrievaci rost.

Pred prvym pouZitim:
e Umyvajte hrniec neutrdlnym tekutym cistiacim prostriedkom a potom dokladne osuste.

e  Okraje hrnca a pokrievky nie su pokryté smaltom. V tomto mieste je Zelezo nachylné na hrdzavenie. Chrante
tieto Casti tym, Ze ich pred prvym pouzitim jemne potriete kvapkou (olivového) oleja. Tento postup pravidelne
opakujte.

Névod na pouZivanie:
e Zeberte a premiestnite hrniec namiesto toho, aby ste ho postvali po sklokeramickych varnych doskach, aby ste
predisli poSkriabaniu povrchu.

e Vidy pouZivajte spravny varny platni¢ku alebo teplotnd zénu pre vas hrniec. Plamen alebo teplo by malo zostat
pod hrncom, aby sa predislo prehriatiu bo¢nych stien a rukovati.

e Liatina sa pomaly zahrieva, dlho udrzi teplo a pomaly ho uvolfiuje. To zohladnite pri vybere teploty na varnej
doske: chvilu trva, kym hrniec dosiahne pozadovanu teplotu, a po vypnuti tepla zostane este dlho horuci.

e Nikdy nezahrievajte prazdny hrniec, vzdy pouzite bud tuk (olej alebo maslo), alebo tekutinu (voda, vino, vyvar
atd.). Varovanie hrnca do sucha méze poskodit smalt.

e Je moziné pouzivat aj v rure, maximalne do 300°C. Vidy poloZte nadobu na rost, nikdy nie priamo na dno rury.
Ostré kuchynské nastroje, ako napriklad kovové predmety, mézu posSkriabat smalt. Preto vidy pouzivajte
drevenu alebo plastovu lyZicu, Spachtlu atd.

e Vyhnite sa extrémnym zmenam teploty, pretoZze moézu spdsobit prasknutie smaltu. Nikdy nelievajte studenu
tekutinu do hortcej nadoby. Ak chcete pridat tekutinu pocas pripravy jedla, pouzite tepld vodu alebo kratko
zohrejte vino ¢i ind vybranu tekutinu.

Udrzba:

e Nechajte nddobu vychladnut po pouZiti a pred &istenim. Cistite ju horticou vodou a, ak je to potrebné, malym
mnoZstvom neutralnych tekutych Cistiacich prostriedkov. NepouZivajte kovové drotenky alebo abrazivne
Cistiace prostriedky, pretoze mozu poskriabat smalt. PouZivajte méakkd (kokosovu) Spongiu.

e Dokladne osuste nadobu pred uskladnenim. Obcas potrite okraje kvapkou (olivového) oleja.

e  Prilepilo sa nie¢o na nadobu? Namacajte ju do hortcej vody s Cistiacim prostriedkom na niekolko hodin. To
pomd&ze uvolnit prilepené necistoty. Umyte ju. Po dékladnom vycisteni potrite (olivovym) olejom.

e  QOdstrante mozné hrdzavé skvrny makkou (nie kovovou) Cistiacou hubkou a potom potrite kvapkou (olivového)
oleja.

Pozor!
e Rukovite nadoby a pokrievky sa pocas varenia zahrievaju. Vzdy chrante svoje ruky chnapkou, rukavicou na
pecenie alebo suchym uterdkom.
e Vidy pouzivajte podlozku pod hrnce, ked kladiete horidcu nadobu na povrch.

Zaruka:

Zaruka je neplatna, ak sa nddoba poskodi nevhodnym pouzitim (napr. umyvanim v umyvacke riadu alebo poskodenim
smaltu ostrymi predmetmi). Skody spdsobené beZnym pouzivanim, ako st opotrebenie alebo pady, taktie? nepadaju
pod zaruku. Ak mate otazky ohfadom pouzivania alebo Gdrzby nadoby, navstivte nasu webovu stranku alebo kontaktujte
nasu zékaznicku podporu.

Italia Konyhastudio Kft.

1106. Budapest, Kereszturi tut 198
+36 30 1433 6262
Pondelok-piatok (8:30-16:00)
info@konyhatizezercikk.hu
www.konyhatizezercikk.hu
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er Sada na fondue ze smaltované litiny
- Néavod k pouZiti

Tento masivni fondue hrnec je vyroben z litiny a je potazen dvouvrstvym smaltem: uvnitf matné krémova, zvenci leskle
Cerveny. Litina rovnomérné vede teplo a dlouho ho udrzuje, cozZ je idealni pro pfipravu a podavani riznych fondue.
Ptipravte/ohtejte obsah hrnce na spordku a poté preneste na drzak na udrzeni tepla.

Pred prvnim pouzitim:
e Umyijte hrnec neutralnim tekutym Cisticim prostfedkem a poté dikladné osuste.
e Okraje hrnce a vika nejsou smaltované. Zelezo na t&chto mistech je nachylné na rez. Chrafite tyto ¢asti tim, Ze je
pred prvnim pouZitim jemné potrete kapkou (olivového) oleje. Tento postup pravidelné opakujte.

Névod k pouZiti:

e Zvednéte a pohybujte hrncem, misto abyste ho posouvali po sklenénych varnych deskach, abyste predesli
poskrabani povrchu.

e Vidy pouzivejte spravnou varnou desku nebo teplotni zénu pro vasi nadobu. Plamen nebo teplo by mély zlstat
pod nadobou, aby se predeslo prehrati bocnich stén a rukojeti.

e Litinova nadoba se pomalu zahftiva, dlouho udrZuje teplo a rovhomérné ho uvolnuje. Pri vybéru teploty varné
desky to méjte na paméti: trva néjakou dobu, neZ hrnec dosahne pozadované teploty, a zlistane horky i dlouho
po vypnuti tepla.

e Nikdy nezahfivejte prazdny hrnec, vidy pouZijte bud tuk (olej nebo maslo), nebo tekutinu (voda, vino, vyvar
atd.). Vareni hrnce do sucha mizZe poskodit smalt.

e  MUZe se pouZzivat i v troubé, maximalné do 300°C. Vidy umistéte nddobu na rost, nikdy ne pfimo na dno
trouby. Ostré kuchynské nastroje, jako jsou kovové predméty, mohou poskodit smalt. Proto vidy pouzZivejte
dievéné nebo plastové lZice, Spachtle atd.

e Vyhnéte se extrémnim zméndm teploty, protoZze mohou zpUsobit prasknuti smaltu. Nikdy nelijte studenou
tekutinu do horké nadoby. Pokud chcete pfidat tekutinu béhem vareni, poutzijte teplou vodu nebo kratce
zahrtejte vino ¢i jinou vybranou tekutinu.

Udriba:

e Po pouziti nechte nadobu vychladnout a pred ¢igténim ji nechte Gplné vychladnout. Cistéte ji horkou vodou a
pfipadné malym mnozstvim neutralniho tekutého Cisticiho prostfedku. NepouZivejte kovové draténky nebo
abrazivni Cistici prostfedky, protoZze mohou poskodit smalt. PouZivejte mékkou (kokosovou) houbu.

e Dukladné osuste nadobu pred uloZzenim. Obcas potirejte okraje kapkou (olivového) oleje.

e  Prilepilo se néco na nadobu? Namacdejte ji do horké vody s Cisticim prostfedkem na nékolik hodin. To pomuze
uvolnit pFilepené necistoty. Umyjte ji. Po dikladném vycisténi potrete (olivovym) olejem.

e  Odstranite mozné rezavé skvrny mékkou (ne kovovou) Cistici houbou a poté potiete kapkou (olivového) oleje.

e Rukovite hrnca a pokrievky sa pocas varenia zahrievaju. Vidy chrante svoje ruky chriapkou, rukavicou na
pecenie alebo suchym uterdkom.
e Vidy pouzivejte podlozku pod hrnce, kdyz kladete horkou nadobu na povrch.

Zaruka:

Zaruka je neplatna, pokud dojde k poskozeni nadoby nevhodnym pouZitim (napf. ¢isténi v mycce nadobi nebo poskozeni
smaltu ostrymi predméty). Skody zplsobené béinym pouzivanim, jako jsou opotiebeni nebo pady, také nepadaji pod
zaruku. Pokud mate dotazy ohledné pouzivani nebo udrzby nadoby, navstivte nasi webovou stranku nebo kontaktujte
nasi zakaznickou podporu.

Italia Konyhastudio Kft.

1106. Budapest, Kereszturi tut 198
+36 30 1 433 6262

Pondéli-patek (8:30-16:00)
info@konyhatizezercikk.hu
www.konyhatizezercikk.hu
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Instructiuni de utilizare

Aceasta oala de fondue solida este fabricata din fonta si este acoperitd cu un strat durabil de smalt dublu: crem mat la
interior si rosu stralucitor la exterior. Fonta conduce caldura uniform si o mentine mult timp, fiind ideald pentru
prepararea si servirea diferitelor tipuri de fondue. Gatiti/incalziti continutul oalei pe plita, apoi transferati-o pe suportul
de mentinere a caldurii.

Inainte de prima utilizare:
e Spalati vasul cu detergent lichid neutru, apoi uscati-l bine.

e  Colturile vasului si capacului nu sunt acoperite cu smalt. Fierul de aici este predispus la ruginire. Protejati
aceste parti frecandu-le cu o picatura de (ulei de) masline inainte de prima utilizare. Repetati acest lucru in mod
regulat.

Instructiuni de utilizare:
e Ridicati si mutati vasul in loc sa-l alunecati pe placile de sticla ale plitei pentru a evita zgarierea suprafetei.
e Intotdeauna folositi placa de gitit sau zona de cildura potrivitd pentru vasul dumneavoastra. Flacira sau
caldura trebuie sa ramana sub vas pentru a evita supraincalzirea peretilor laterali si a manerelor.
e Fonta se incalzeste lent, pastreaza caldura pentru o perioada lunga si o elibereaza treptat. Tineti cont de acest
aspect atunci cand alegeti temperatura plitei: dureaza ceva timp pana cand vasul atinge temperatura dorita si
ramane fierbinte mult timp dupa ce cdldura este oprita.

e Niciodata nu incalziti un vas gol, intotdeauna folositi fie grasime (ulei sau unt), fie lichid (ap3, vin, supa etc.).
Fierberea vasului pana la uscare poate deteriora smaltul.

e  Poate fi utilizat si in cuptor, la maximum 300°C. Plasati intotdeauna vasul pe un gratar, niciodata direct pe
fundul cuptorului. Uneltele de bucatarie ascutite, cum ar fi obiectele metalice, pot zgaria smaltul. Prin urmare,
folositi intotdeauna linguri, spatule etc., din lemn sau plastic.

e  Evitati schimbarile extreme de temperatura, deoarece acestea pot crapa smaltul. Nu turnati niciodata lichide
reci in vasul fierbinte. Daca doriti sd adaugati lichid in timpul gatitului, folositi apa calda sau incalziti usor vinul
sau alte lichide alese.

Intretinere:

e  Permiteti vasului sa se raceasca dupa utilizare si inainte de curatare. Curatati-l cu apa fierbinte si, daca este
necesar, cu putin detergent lichid neutru. Nu folositi bureti metalici sau produse abrazive, deoarece acestea pot
zgaria smaltul vasului. Utilizati un burete moale (din fibre de cocos).

e  Uscati bine vasul inainte de a-l depozita. Ocazional, frecati marginile cu o picatura de (ulei de) masline.

e  S-alipit ceva de vas? Tnmuiati-| in ap3 fierbinte cu detergent pentru cateva ore. Acest lucru va ajuta la
indepartarea murdariei lipite. Spalati-l. Dupa curdtare completd, ungeti-l cu (ulei de) masline.

o Indepértati posibilele pete de rugind cu un burete moale (nu metalic), apoi ungeti-le cu o picitura de (ulei de)
masline.

Atentie!
e  Manerele vasului si ale capacului se incalzesc in timpul gatitului. Protejati intotdeauna mainile cu un suport
pentru vase, manusi de bucatarie sau un prosop uscat.
e intotdeauna folositi o suport pentru vase atunci cand puneti vasul fierbinte pe o suprafats.

Garantie:

Garantia este nula daca vasul s-a deteriorat din cauza unei utilizari necorespunzatoare (de exemplu, curatarea in masina
de spalat vase sau deteriorarea smaltului de obiecte ascutite). Daunele rezultate din utilizarea zilnica, cum ar fi uzura
sau caderile, nu sunt acoperite de garantie. Daca aveti intrebari legate de utilizarea sau intretinerea vasului, va rugam sa
vizitati site-ul nostru web sau sa contactati serviciul nostru de asistenta pentru clienti.

Italia Konyhastudio Kft.

1106. Budapest, Kereszturi ut 198
+36 30 1433 6262

Luni-vineri (intre 8:30 si 16:00)
info@konyhatizezercikk.hu
www.konyhatizezercikk.hu
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